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Begehrlichkeit vom Backer lernen

Ein mit Mehl geschriebenes Gesetz bei Béackern lautet: Backe nur so viel Brot, dass Du jeden Tag zu wenig hast. Diese
Verhaltensregel bringt gleich drei Vorteile mit sich: Qualitat, Begehrlichkeit und Wertschépfung.Denn wenn kein altes
Brot mehr da ist, spricht das dafir, dass der Backer nur frische Ware hat. Wenn alles weg ist, scheint es so gut und
lecker zu sein, dass es sich lohnt, hier wieder herzukommen. Und wenn der Backer jeden Tag wenig bis gar nichts weg
werfen muss, dann ist seine Wertschopfung aus Sicht optimaler Wareneinsatznutzung sehr hoch. Das heif3t geringer
Wareneinsatz, maximaler Verkaufserfolg und hohes Qualitatsbewusstsein. Was will man mehr, fragt man sich da. Und
was machen all die anderen in den anderen Branchen. Die viel zu viel von allem haben. Und somit genau das Gegenteil
bewirken. Ganz ehrlich? Ich weil3 es nicht. Dabei wére es doch so einfach. Ich denke, da stecken unterschiedliche Ziele
hinter. Der Backer muss Geld verdienen, seine Kunden binden, neue gewinnen und eine hohe Begehrlichkeit erzeugen,
sonst bekommt der das Geschéftliche nicht gebacken.
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